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Vorspeise:
Carpaccio von bunter Beete, Meerrettichcreme, 

Thymian-Honig Ziegenkäse und Vogerlsalat - 17,90 €

Suppe:
Frittatensuppe vom Tafelspitz mit Wurzelgemüse und Rindfleisch - 9,90 €

Tafelspitz Bouillon mit Kaspressknödel und Schnittlauch - 9,90 €

Hauptgang:
Rinder Tafelspitz mit Apfelkren-Schnittlauchsauce, 

Spitzkohlgemüse und Salzerdäpfel - 29,80 €

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Röstkartoffeln, 
Marktsalat und Preiselbeeren - 31,50 €

Filet vom Saibling auf cremigem Kürbispüree, 
Blattspinat und Weißweinschaum - 34,90 € 

Wiener Backhendl von der Kikok Poularde (Brust und Keule)
mit Erdäpfel–Gurkensalat und Zitrone - 27,90 € 

Hausgemachte steirische Wurstknödel in Kartoffelteig 
auf Weinkraut und Speck–Zwiebelschmelze - 21,90 €

Tiroler Schlutzkrapfen mit Spinat–Schwammerlfülle 
auf Spitzkraut und geräucherter Wammerlsauce - 23,90 €

Dessert:
Kaiserschmarrn mit Rumrosinen, 

Apfelröster, Preiselbeeren und Creme Vanilleeis 14,50 €

Hausgemachte Marillenknödel mit Gewürzbrösel und Mohnsahne 13,90 €

Um Tischreservierung wird gebeten. Tel: +49 2251 775-0 Email: info.eus@welcome-hotels.com

ÖSTERREICH ZU GAST


