
VORSPEISEN / STARTERS 

 
Apfel-Sellereicremesuppeab,b 8,00 € 
geröstete Walnußkerne  
Apple and celery cream soup 
roasted walnut kernels 
 
Gulaschsuppe 8,50 € 
Rindfleisch | Paprika  
Gulash soup 
beef / bellpepper  
 
Ostwestfälische Tapas   14,50 € 
geräuchertes Forellenfilet l Sahnemeerrettich l 
Knochenschinkentatar l 
geröstetes Paderborner Landbrotaa,ab l 
hausgemachte Blutwurst l gebratenem Apfel l 
Senf  
 Für 2 Personen 24,50 € 
East Westphalian tapas 
smoked trout fillet l cream horseradish l bone 
ham tartare l 
roasted Paderborn country bread l homemade 
blood sausage l fried apple l mustard 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
FISCH / FISH 
 
Lachsfilet Würfel  28,50 € 
Hummersauceab,b, l Tagliatelleab l Cherrytomate 
l Babyspinat l gehobelter Grana Padano 
Salmon fillet cubes 
Lobster sauce l tagliatelle l cherry tomatoes l 
baby spinach l Grana Padano 
 

 
 

 
 
 

Veröffentlichen Sie doch eine positive 
Rezession 

 
 
 
Follow us: 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
BURGER 
 
Classicburger 23,00 € 
Brioche Bunaa,a,b,ac,b,c|Rindfleischpatty 
Burgersauceh |Salat|Gewürzgurke3|Tomate  
Bacon Marmeladei,1,5 | Steakhouse Pommes / 
Mayonnaisec,5 / Ketchup3 

classic Burger 

brioche bun / beef burger / burger sauce   
pickles / tomato / bacon jam / steakhouse fries / 
mayonnaise / ketchup                                          
 
wahlweise mit Cheddarkäse1 24,00 € 
optional with Cheddar cheese 
 
 

 

 

SALAT / SALAD 

Caesar Salad 14,00 € 
Romanasalat / gehobelter Grana Padano/ 
Kirschtomate / vegetarisches Caesar 
Dressingb,c,h/ Brotab und Butter 
Caesar Salad 
romana salad / cherry tomato /  
Vegetarian Caesar dressing / bread / butter 
Wahlweise mit  

 gebratenen  
Kikokhähnchenstreifen 20,50 € 

 Fetakäse 15,00 € 
 gebratenen Pilzen             16,00 € 

optional with  

• fried Kikok chicken strips 

• feta cheese cube 

• pan-fried mushrooms 
 

 
      

                                                                       

 

 

 

 

 

 

 

Zum Dessert empfehlen wir: 
Aus der Sauerländer Edelbrennerei 
 
Williams Brand 40%  2 cl € 7,00 
Weinberg Pfirsichlikör1 20% 2 cl € 4,90 
Zwetschgen Brand 40% 2 cl € 6,80 
 
Aus der Brennerei Lantenhammer  
 
Williamsbrand unfiltriert 42% 2 cl € 9,00 
 
Waldhimbeergeist unfiltriert  
 42% 2 cl € 8,00 
Haselnussgeist unfiltriertf   
 42% 2 cl € 8,00 
Mirabellenbrand unfiltriert   
 42% 2 cl € 8,00 
Wildkirsche unfiltriert 42 % 2 cl € 9,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

                         
 
 
An ausgewählten Tagen bieten wir in unserem 
Restaurant Paderaue ein Abendbuffet an. 
Fragen Sie unsere Service- oder 
Restaurantmitarbeiter. 
Schon ausprobiert? 
 
Abendbuffet pro Person 33,00 € 

VEGAN & VEGETARISCH  
VEGAN & VEGETARIAN 
 
VEGANE Kürbis-Falafel Bällchenab

 15,50€ 
orientalsicher Gemüse Cous Cousab l 
Mango-Chili Diph 
VEGAN pumpkin falafel balls 
oriental vegetable couscous l mango-chilli 
dip 
 
Kartoffel-Gemüse -Reibekuchenab,b,c               
             18,00 € 
gebratene Waldpilze| Kräuter Creme 
Fraicheb | gemischter Salatb 

Potato and vegetable pancakes 
fried wild mushrooms| Herbal crème fraîche 
| Mixed salad 
 

 

 

HAUPTGÄNGE / MAIN COURS 
 
Rumpsteak (ca.250gr) 33,00 € 
Zwiebel-Senfkrusteab,b,c, l Bratkartoffeln l 
sautierte Pilzeb 

Steak (approx. 250gr) 
Onion mustard crust l pan-fried potatoes 
l sautéed mushrooms 
 
geschmorte Schweinebäckchenab,i 
                       24,00 € 
Paderborner Landbiersauceab,b l Sellerie-
Kartoffelpüreeb l Spitzkohlgemüseb 

braised pork cheeks 
Country beer sauce / celery mashed 
potatoes l pointed cabbage vegetables 
 
Schweineschnitzel Wiener Art 20,50 € 
Bratkartoffelnb | gemischter Salat l 
Joghurtdressingb 

Pork Schnitzel Viennese style 
pan-fried potatoes / mixed salad l yogurt 
dressing 
wahlweise mit 

 Preiselbeeren 22,00 € 
 2 Spiegeleier  

vom Bio Hof Wulf     23,50 € 
 Rahmpilzenab,b                             26,00 € 

optional with  

• cranberries 

• 2 fried eggs from the 
Organic farm Wulf 

• creamed mushrooms 
 
Kikokhähnchenbrust 26,00 € 
Currysauceab,b l Basamtireis l buntes 
Pfannengemüseb  
Kikok chicken breast Currysauce| rice | 
pan-fried vegetables 
 
Flammkuchenab Klassisch     14,50 € 
Kräuter Creme Fraicheb| Speck| 
Zwiebel 
classic Flammkuchen (thin french 
flatbred pizza)  
herbal creme fraiche / bacon / onion  
 
Kartoffel-Gemüse -Reibekuchenab,b,c 

     21,00 € 
geräucherter Lachs | Kräuter Creme 
Fraicheb | gemischter Salatb 

Potato and vegetable pancakes 
smoked salmon | Herbal Creme Fraiche | 
Mixed salad 

Nachspeise / Dessert 
 
 
Popcorn Parfait Sandwich,ab,b,c 
                             12,00 € 
Eierwaffelab,b,c l Popcornparfaitb,c l 
Heidelbeerkompott 
Popcorn parfait sandwich 
Egg waffle l popcorn parfait l blueberry 
compote 

Unsere Geschenkidee: 

Einen Gutschein für ein 

3 - Gang Menü 

nach Wahl des Küchenchefs 

incl. Aperitif  

74,50 € 

für 2 Personen 


