VORSPEISEN / STARTERS

Apfel-Selleriecremesuppe?° 8,00 €
gerostete WalnuRkerne

Apple and celery cream soup

roasted walnut kernels

Gulaschsuppe 8,50 €
Rindfleisch | Paprika

Gulash soup

beef / bellpepper

Ostwestfalische Tapas 14,50 €
gerauchertes Forellenfilet | Sahnemeerrettich | Knochenschinkentatar |

gerostetes Paderborner Landbrot?®2® | hausgemachte Blutwurst | gebratenem Apfel |
Senf Fiir 2 Personen 24,50 €
East Westphalian tapas

smoked trout fillet | cream horseradish | bone ham tartare |

roasted Paderborn country bread | homemade blood sausage | fried apple | mustard

SALAT / SALAD

Caesar Salad 14,00 €
Romanasalat / gehobelter Grana Padano/ Kirschtomate / vegetarisches Caesar
Dressing®¢"/ Brot?* und Butter
Caesar Salad
romana salad / cherry tomato /
Vegetarian Caesar dressing / bread / butter
Wahlweise mit
%+ gebratenen

Kikokhahnchenstreifen 20,50 €
+ Fetakase 15,00 €
+ gebratenen Pilzen 16,00 €

optional with
e fried Kikok chicken strips
e feta cheese cube
e pan-fried mushrooms

FISCH / FISH

Lachsfilet Wirfel 28,50 €
Hummersauce?*?: | Tagliatelle® | Cherrytomate | Babyspinat | gehobelter Grana
Padano

Salmon fillet cubes

Lobster sauce | tagliatelle | cherry tomatoes | baby spinach | Grana Padano

VEGAN & VEGETARISCH / VEGAN & VEGETARIAN

VEGANE Kiirbis-Falafel Ballchen3? 15,50€
orientalsicher Gemise Cous Cous?® | Mango-Chili Dip"

VEGAN pumpkin falafel balls

oriental vegetable couscous | mango-chilli dip

Kartoffel-Gemuse -Reibekuchena?b:c 18,00 €
gebratene Waldpilze| Krauter Creme Fraiche® | gemischter Salat®

Potato and vegetable pancakes

fried wild mushrooms| Herbal creme fraiche | Mixed salad



HAUPTGANGE / MAIN COURS

Rumpsteak (ca.250gr) 33,00 €
Zwiebel-Senfkruste2®?¢. | Bratkartoffeln | sautierte Pilze®

Steak (approx. 250gr)

Onion mustard crust | pan-fried potatoes | sautéed mushrooms

geschmorte Schweinebackchena 24,00 €
Paderborner Landbiersauce?® | Sellerie-Kartoffelpiiree® | Spitzkohlgemiise®
braised pork cheeks

Country beer sauce / celery mashed potatoes | pointed cabbage vegetables

Schweineschnitzel Wiener Art 20,50 €
Bratkartoffeln® | gemischter Salat | Joghurtdressing®

Pork Schnitzel Viennese style

pan-fried potatoes / mixed salad | yogurt dressing

wahlweise mit

+ Preiselbeeren 22,00 €

+ 2 Spiegeleier vom Bio Hof Wulf 23,50 €

+ Rahmpilzen@® 26,00 €
optional with

e cranberries
e 2 fried eggs from the Organic farm Wulf
e creamed mushrooms

Kikokhahnchenbrust 26,00 €
Currysauce?® | Basamtireis | buntes Pfannengemise®

Kikok chicken breast

Kikok chicken breast| Currysauce| rice | pan-fried vegetables

Flammkuchen@ Klassisch 14,50 €
Krauter Creme Fraiche®| Speck| Zwiebel

classic Flammkuchen (thin french flatbred pizza)

herbal creme fraiche / bacon / onion

Kartoffel-GemUse -Reibekuchena?:b-c 21,00 €
geraucherter Lachs | Krauter Creme Fraiche® | gemischter Salat®

Potato and vegetable pancakes

smoked salmon | Herbal Creme Fraiche | Mixed salad



BURGER

Classicburger 23,00 €
Brioche Bun@ab.acb.c|Rindfleischpatty Burgersauce” |Salat|Gewlirzgurke®| Tomate
Bacon Marmelade’'® | Steakhouse Pommes / Mayonnaise®® / Ketchup?

classic Burger

brioche bun / beef burger / burger sauce

pickles / tomato / bacon jam / steakhouse fries / mayonnaise / ketchup

wahlweise mit Cheddarkase' 24,00 €
optional with Cheddar cheese

Nachspeise / Dessert

Popcorn Parfait Sandwich-a>-b.c 12,00 €
Eierwaffel?®P¢ | Popcornparfait®© | Heidelbeerkompott

Popcorn parfait sandwich

Egg waffle | popcorn parfait | blueberry compote

Zum Dessert empfehlen wir:
Aus der Sauerlander Edelbrennerei

Williams Brand 40% 2 cl € 7,00
Weinberg Pfirsichlikor! 20% 2 cl €4,90
Zwetschgen Brand 40% 2 cl € 6,80

/ 3 Gang Uberraschungsmenii \

far 1 Person oder mehr

Wahlen Sie im Hauptgang:
Fisch, Fleisch oder Vegetarisch
lassen Sie sich von dem von uns zusammengestellten 3 Gang Men
uberraschen
Fur 2 Personen € 74,50

3 course surprise menu for 1 person or more For the main course,
choose: Fish, meat or vegetarian let our menu surprise you

\_ /




