
 

 

 

 

 

 

 

D A V O R 
___________ 

 
B A U E R N B R O T – K O R B 

mit Butterspezialität, hausgemachtem Dip & eingelegten Oliven 
 

7,50 

 
R O A S T B E E F  K A L T 

mit Bratkartoffeln, Gürkchen, Remoulade & Salatbouquet 
 

Vorspeise 15,50 

Hauptgang 20,00 

 

G A M B A S  

&  

B R U S C H E T T A   M I T   A U B E R G I N E 
vom knusprigen Bauernbrot 

 

17,50 

 

R I N D E R K R A F T B O U I L L O N 

mit Bouillongemüse, Eierstich & Markklößchen 
 

9,00 

 

S U P P E   V O M   H O K A I D O K Ü R B I S V V 

mit steirischem Kürbiskernöl, frischem Dill & gerösteten Kürbiskernen 
 

9,00 

 

 
Vegane Gerichte V V 



 

H A U P T S A C H E   F L E I S C H 
___________ 

 
D R Y   A G E D   R U M P S T E A K 

vom Färsenrind auf Portweinjus  

mit Strudel von Pilzen & Kartoffelplätzchen 
 

35,00 

 

B O E U F   B O U R G U I G N O N 

Würfel, rosa gebraten vom Dry aged Färsenroastbeef 

mit kräftigem Schmorfond, Babykarotten & Pastinakenpüree 
 

33,00 

 
W I E N E R   K A L B S – S C H N I T Z E L 

dazu Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebeln, kleinem Salat 
 

29,00 

 
H A L B E   O L D E N B U R G E R  L A N D E N T E 

knusprig geschmort  
mit Rotkraut & Serviettenknödeltalern 

 

33,00 

 

S U P R Ê M E   V O M   K I K O K H U H N 
mit pikantem Thaicurrygemüse & Duftreis 

 

29,00 

 

 

 

 

 

 



 

N I E D E R R H E I N I S C H E R   V E S P E R T E L L E R 

Spezialitäten von unserem Hausmetzger 

mit Fleischwurst, Blutwurst, Leberwurst,  luftgetrockneter Mettwurst,  

Pfefferbeißer, Senf, Butter, Mixed Pickles & Bauernbrot 
 

18,00 

 

H I M M E L   U N ´  Ä Ä D 
mit Kartoffelstampf, Äpfeln und Röstzwiebeln 

&  

wahlweise frische grobe Bratwurst oder gebratene Blutwurst 

von unserem Hausmetzger 
 

16,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

H A U P T S A C H E   F I S C H   &   V E G G I 
___________ 

 

J A K O B S M U S C H E L N   &   G A M B A S    
mit Bandnudeln, Walnußpesto, Pilzen, getrockneten Tomaten, & Rauke 

 

32,00 

 
S A I B L I N G S F I L E T 

auf cremigem Pilzrisotto mit Gartenkräutern 
 

29,00 

 

P I K A N T E S   T H A I C U R R Y V V 

mit saisonalem Marktgemüse & Duftreis 

 

16,50 

 

B A N D N U D E L N V 

mit Kräuterseitlingen, Kirschtomaten, Walnußpesto & Rauke 
 

16,50 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Vegetarische Gerichte  V 

 
Vegane Gerichte V V 



B U R G E R – M E I S T E R 
___________ 

 

D E I C H G R A F   B U R G E R 

200 g Dry aged Rindfleisch-Patty im Brioche-Brötchen mit Cheddar,  

Bacon, Zwiebeln, Gewürzgurkenchips , Tomaten,   

Romana, Rauke & Steakhouse-Pommes 
 

23,00 

 

G O A T C H E E S E   B U R G E R V 

 

Ziegenkäse im Brioche-Brötchen  mit  Romana, Rauke, 

Preiselbeer- u. Feigensenf  Feigen & Steakhouse-Pommes 
 

22,00 

 

V E G G I   B U R G E R V 

 

Green Oat Patty im Brioche-Brötchen  

mit knackigem Salat,Microgreens, Tomaten, Gurken, Gartenkräuterdip  

& Steakhouse-Pommes 
 

16,50 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Vegetarische Gerichte  V 

 
Vegane Gerichte V V  

 



A L L E S   S A L A T 
___________ 

 

G R O ß E R   B U N T E R   S A I S O N A L E R   S A L A T V 

 

13,00 
 

…mit Brusttranchen vom Kikok-Huhn 
 

20,00 
 

…mit sautierten Riesengarnelenb,j5 

4 

32,00 
 

…mit gratiniertem Ziegenkäse V 

 

28,00 
 

Dressing nach Wahl: Joghurt, Balsamico oder Essig-Öl 
 

 

Z U    G U T E R   L E T Z T 
___________ 

 

C H O C O L A T E   C H I P   C O O K I E V 

handwarm aus dem Ofen 

mit Beerenfrüchteragout & Vanilleeis 
 

10,00 
 

Q U I T T E V 

im Pergament mit feinen Gewürzen gebacken 

& Nocke vom Nougateis 
 

10,00 
 

K Ä S E A U S W A H L V 

Bauernbrot vom Hausbäcker, Butter & Feigensenf 
 

13,00 

 
 

 

Einige Speisen können Allergene enthalten. Unser Servicepersonal gibt Ihnen hierzu gerne weitere Informationen. 


