
 

Vorspeisen / Starter  

Kleiner WELCOME Salat mit frischem Blattsalat, Kirschtomaten, Paprika und Gurke 

Small and fresh WELCOME salad, with cherry tomatoes, pepper and cucumber  

9,50 EUR  

 

6 Weinbergschnecken mit hausgemachter Kräuterbutter und Baguette 

6 Snails with homemade herb butter and baguette 

13,50 EUR 

 

6 Weinbergschnecken mit Whiskeybutter und Gorgonzola gratiniert 

und Baguette  

6 Snails with Whiskey butter, gratinated with Gorgonzola and baguette 

14,50 EUR 

 

Carpaccio vom Rind mit Rucola Salat, Balsamico-Oliven-Vinaigrette, Grana Padano und Baguette  

Carpaccio of beef with rocket, balsamic olive oil vinaigrette, Grana Padano and fresh baguette 

17,90 EUR 

 

Karamellisierter Ziegenkäse mit Ahornsirup, Pinienkernen, Salatnest und Baguette  

Caramelized goat cheese, with maple syrup, pine nuts, small salad and baguette 

16,90 EUR 

 

Suppe / Soup 

Rahmsuppe vom steirischen Muskatkürbis mit karamellisierten Kürbiskernen und Kernöl  

Creamy pumpkin soup with caramelized pumpkin seeds and oil  

9,90 EUR 

 

Bouillon vom Tafelspitz mit Wurzelgemüse und Frittaten 

Bouillon of beef with root vegetables and sliced pancake 

9,90 EUR 



 

Hauptgerichte / Main Dishes 

Großer WELCOME Salat mit frischem Blattsalat, Kirschtomaten, Paprika und Gurke  

dazu Baguette  

Large WELCOME Salad with cherry tomatoes, pepper and cucumber 

14,50 EUR 

 

Dazu können Sie aus folgenden Toppings wählen: 

You can choose between the following toppings: 

 

Mit drei Stück karamellisiertem Ziegenkäse  

With 3 pieces of caramelized goat cheese 

22,50 EUR 

  

Mit 6 Stück Riesengarnelen in Knoblauchöl gebraten  

With 6 king prawns roasted in garlic oil 

27,90 EUR 

 

WELCOME Burger mit Rindfleisch,  

Gurke, Portweinzwiebel, Bacon, BBQ Sauce, Cheddar Käse und Steakhouse Pommes  

WELCOME Burger with beef,  

cucumber, BBQ-sauce, port wine onions, cheddar cheese and Steakhouse Fries 

21,50 EUR  

 

2 Kleine Schnitzel vom Eifel Jungschweinrücken mit Kräuter Rahmchampignons,  

Steakhouse Pommes und Marktsalat  

2 small Schnitzel of Eifel pork with Steakhouse Fries,  

mushrooms in cream and small salad  

22,50 EUR 

  



 

Roastbeef vom Angus Rind mit Estragon-Pfefferrahmsauce, 

Steakhouse Pommes und Marktsalat 

Steak of Angus Roastbeef with tarragon-pepper-sauce, Steakhouse Fries and side salad 

37,90 EUR 

 

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrücken mit Röstkartoffeln, Preiselbeeren und Marktsalat  

Original Wiener Schnitzel with roasted potatoes, cranberries and salad 

31,50 EUR 

 

Wiener Tafelspitz mit Meerrettichsauce, Spitzkohlgemüse und Röstkartoffel  

Wiener Tafelspitz with horseradish sauce, cabbage and roasted potatoes 

29,90 EUR 

 

½ knusprige Ente mit Burgunderrotkraut, gefülltem Bratapfel und Kartoffel Knödel  

½ crispy duck with red cabbage, filled baked apple and potato dumplings 

33,50 EUR 

 

Filet vom Zander auf der Haut gebraten mit Sellerie Püree und Marktgemüse  

Filet of Zander fried on the skin with celery puree and seasonal vegetables 

36,90 EUR 

 

Vegetarisch / vegetarian 

Gebackene Kürbis Risotto Bällchen auf Wintergemüse mit Kürbisschaum, Rucola und Grana Padano  

Baked pumpkin risotto balls on winter vegetables, with pumpkin foam, 

rocket and Grana Padano 

24,50 EUR 

 

  



 

Für den kleinen Hunger / For the small appetite 

Gegrilltes Clubsandwich mit Schinken und Käse an Salatnest  

Grilled Club Sandwich with ham cheese and small salad 

14,50 EUR 

 

Eifeler Currywurst mit Steakhouse Pommes und Salatnest  

Currywurst with Steakhouse Fries and a small salad 

14,50 EUR 

 

Dessert 

Gebackene Apfelringe in Zimt und Zucker  

mit Sahne von der Schokolade und Creme Vanilleeis  

Baked apple rings with cinnamon and sugar,  

cream of chocolate and vanilla ice cream 

12,50 EUR 

 

Amarena Becher  

mit 3 Kugeln Vanilleeis, Amarenakirschen und Sahne 

Amarena sundae 

with 3 balls of vanilla ice cream, Amarena cherries and cream  

9,50 EUR 

 

1 große Kugel Passionsfruchtsorbet aufgefüllt mit einem Schuss Gin  

One big ball of passion fruit sorbet 

with a shot of Gin 

9,90 EUR 


