VORSPEISEN / STARTER

Vegane Linsensuppe

Paprika-Minzol | gerostetes Fladenbrota?t.c!
Vegan lentil soup | paprika mint oil |
toasted flatbread

Pfifferlingsrahmsuppe®®:
gerdstete Knoblauchcroutons@®
Chanterelle cream soup | roasted garlic croutons

Buntes Tomatencarpaccio
Olivenol | Biffelmozzarellal frischer Basilikum

Colorful tomato carpaccio | olive oil | buffalo mozzarella | fresh basil

Bruschetta@®b:

wahlweise mit

Tomate | Zwiebel & Pesto

oder

gebratenen Pfifferlingen | Zwiebel | Krauter'
Bruschetta optional with

tomato | onion & pesto

or

fried chanterelles | onion | herbs

Flammkuchen?@® klassisch

Creme Fraiche | Speck | Zwiebel

classic Flammkuchen (thin french flatbred pizza)
creme fraiche / bacon / onion / spring onion

SALAT / SALAD

Gemischter Salatteller

gemischte Blattsalate / Gurke / Tomate / Karotte
veganes Ceasar Dressing®" / Brot?® & Butter
Mixed salad

Cucumber / Tomato / Carrot

Ceasar Dressing / Oven baked bread & butter

Wahlweise mit gebratenen Kikokhahnchenstreifen
Optional with pan-fried Kikok chicken strips
Wahlweise mit Fetakase

Optional with cubed feta cheese

Wahlweise mit gebratenen Champignons
Optional with pan-fried mushrooms

FISCH / FISH
Gebratenes Wolfsbarschfilet ab
lauwarmer Linsensalat? | Tomatenbutter

pan-fried sea bass fillet | lukewarm lentil salad | tomato butter

€7,00

€ 8,50

€ 13,00

€ 10,00
€ 14,50

€ 13,00

11,50 €

18,50 €
13,50 €

13,50 €

€ 25,50



VEGAN
Pfifferlinge im Tempurateig?® gebackenWildkrautersalat | Balsamicodressing € 13,00
Baked chanterelles in tempura |batter wild herb-salad | balsamic dressing

FLEISCHGERICHTE / MEAT DISH

Rumpsteak (ca.250gr) € 29,50
hausgemachte Sauce Bernaise ¢ / gebratene Drillinge / sautierte Pilze®
Steak (ca.250gr)

Homemade bernaise sauce / pan-fried potatoes sautéed mushrooms

Kalbsgeschnetzeltes in Pfifferlingsrahm?®® hausgemachte Krauterspatzlea?b: |
Tomatensalat (Essig&Ol) € 25,50
Veal slices in chanterelle cream homemade herb- spaetzle | tomato salad
(vinegar&oil)

Schweineschnitzel Wiener Artab.bc i € 18,50
Bratkartoffeln® | Tomatensalat (Essig&Ol)
wahlweise mit

e Preiselbeeren € 19,50
e 2 Spiegeleier vom Bio Hof Wulf € 22,50
e Rahmpfifferlinge2®P € 23,50

Pork schnitzel Viennese style Fried potatoes | tomato salad (vinegar&oil)
optional with

 Cranberries

« 2 fried eggs from the organic farm Wulf

» Creamed chanterelle

Kikokhahnchenbrust in der Sesamkruste € 23,50
fruchtig-pikante Currysauce | buntes Pfannengemise | Basmatireis

Kikok chicken breast with a sesame crust | curry sauce | colorful pan-fried vegetables
| basmati rice

HAUPTGANGE / MAIN COURS

Hausgemachte Krauterspatzlea®b.c € 17,00
in Pfifferlingsrahmab-P

gratiniert mit Gouda | Tomatensalat (Essig&Ol)

Homemade herb-spaetzle | chanterelle cream

au gratin with Gouda | Tomato salad (vinegar&oil)

Kartoffelreibekuchenab:b.c € 15,00
gebratene Pfifferlinge| Creme Fraiche | gemischter Beilagensalat®®"
Potato Pancakes fried chanterelles| créme fraiche | side salad

Pfifferlings Flammkuchen@: € 14,50
Creme Fraiche | gebratene Pfifferlinge | Zwiebel
Chanterelle tarte flambee | Creme fraiche | fried chanterelles | onions



BURGER

Classicburger 20,50 €
Brioche Bun@ab.acbc | Rindfleischburger / Burgersauce” / glasierte rote Zwiebeln®:1-5/
Salat Gewiirzgurke3/Tomate

Bacon Marmelade''-® / Steakhouse Pommes / Mayonnaise®® / Ketchup?

Classic Burger

Brioche bun / Beef burger / Burger sauce / Glazed red onions / Lettuce / Pickles /
Tomato / Bacon jam / Steakhouse fries / Mayonnaise / Ketchup

wahlweise mit Cheddarkase' 21,50 €
optional with Cheddar cheese

NACHSPEISE /| DESSERT

Créme BriléePec € 9,00
Beerenkompott / Vanilleeis

Creme brulee Berry compott | vanilla ice cream

Tiramisu-2P:b
mit frischen Erdbeeren € 9,50
Tiramisu with fresh strawberries

Zum Dessert empfehlen wir:
Aus der Sauerlander Edelbrennerei

Williams Brand 40% 2 cl €7,00
Weinberg Pfirsichlikor? 20% 2 cl €4,90
Zwetschgen Brand 40% 2 cl € 6,80

/ 3 Gang Uberraschungsmenii \

far 1 Person oder mehr

Wahlen Sie im Hauptgang:
Fisch, Fleisch oder Vegetarisch
lassen Sie sich von dem von uns zusammengestellten 3 Gang Men
uberraschen
Fiir 2 Personen € 69,00

3 course surprise menu for 1 person or more For the main course,
choose: Fish, meat or vegetarian let our menu surprise you

\_ /




