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“DRICHSH Niirnberg Wir freuen uns sehr Uber Ihr Interesse an unseren Welcome Hotels in Bamberg.

Die folgend aufgefiihrten Pauschalen vermitteln Ihnen einen ersten Eindruck uber
die verschiedenen Mdéglichkeiten fur die Durchfuhrung Ihrer Hochzeitsfeierlichkeit.

Das Team der Welcome Hotels Bamberg steht Ihnen als zuverlassiger Partner fir
Fragen und Wunsche wahrend der Planungsphase sowie am Tag lhrer Feier zur Seite.

Miinchen
Wir freuen uns auf Sie!

WELCOME HOTELS BAMBERG

W E LC O M E H OT E LS Residenzschloss Bamberg - Kongresshotel Bamberg

L +49 (0)951/7000-599 @ bam.meeting@welcome-hotels.com & www.welcome-hotels.com
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HOTEL- & TERMIN-
AUSWAHL

Wahlen Sie Ihr Wunschhotel und stimmen mit uns
den Wunschtermin ab. Ist dieser verfligbar,
nehmen wir gerne eine unverbindliche
Reservierung (ca. 2 Wochen) vor.

TERMIN VOR ORT

Gerne treffen wir uns mit lhnen vor Ort,
so dass Sie die Location und die

verschiedenen Moglichkeiten in einem

personlichen Termin kennenlernen kdénnen.
Bitte stimmen Sie den Termin im Vorfeld mit uns ab.
Termine am Wochenende bzw. aufserhalb der
Blrogeschaftszeit bedurfen einer vorherigen
Absprache (ca. 1 Woche).

ARRANGEMENT - BAUSTEINE

Unsere aufgefuhrten Bausteine sind ab einer Gastezahl von 30 Personen buchbar.

Bitte beachten Sie, dass es sich hierbei um Vorschlage handelt.
Gerne richten wir uns nach lhren Winschen und stellen Ihnen
Ihr ganz personliches Angebot zusammen.

BUCHUNG & VERTRAG

Spatestens nach Auslauf der Optionsfrist fur lhren Wunschtermin,
wird der Termin mit einer Buchung fixiert.
Sollten in dieser Buchung Leistungen noch nicht definiert sein,
werden diese bis spatestens 8 Wochen
vor dem Veranstaltungstermin vertraglich festgehalten.

ANZAHLUNG & RECHNUNG

Drei Wochen vor |hrer Feierlichkeit ist der Mindestumsatz
fur lhren gebuchten Raum anzuzahlen.
Nach der Hochzeit erhalten Sie die Endabrechnung.
Diese ist bis 10 Tage nach Erhalt der Rechnung zahlbar.

GULTIGKEIT

Die in dieser Broschure angebotenen Preise sind gliltig
vom 01. Marz 2023 - 29. Februar 2024.



BAROCKGARTEN
ODER SAALTERRASSE

Bei schonem Wetter empfangen wir Sie und
Ihre Gaste in unserem Barockgarten oder auf der
Saalterrasse zum Aperitif.

WELCOME HOTEL

Hier konnen Sie lhre Gaste begrifien sowie
Kaffee und Kuchen servieren lassen.

Alternativ reservieren wir lhnen bei
schlechtem Wetter Platze in unserem Restaurant
Orangerie oder Restaurant Erthal.

GROSSER SAAL

FESTSAAL

Unser Festsaal mit Blick auf den Michelsberg
bietet Ihnen und lhren Gasten ausreichend Platz
zum Feiern und Tanzen mit DJ oder Band.
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— Unsere direkt angrenzende Saalterrasse bietet lhnen
N Moglichkeiten um zwischendurch zu entspannen.
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BIERGARTEN DER
GASTSTATTE
PLUCKERS

Unser Biergarten ist der ideale Platz um lhre
festliche Runde zum Aperitif sowie Kaffee und Kuchen
unter freiem Himmel zu empfangen.

Alternativ begrifien wir Sie in unserer Gaststatte Pluckers
im gemdutlich-rustikalen Ambiente.

WELCOME HOTEL

HALBER BALLSAAL

Fur Feiern von bis zu 200 Personen bietet
der halbe Ballsaal die angemessene Losung.

Hier ist lhren Gasten eine optimale Versorgung
mit Speisen und Getranken geboten.

BALLSAAL

Auch wenn Sie im grofsen Rahmen feiern mochten,
bieten wir Ihnen die passenden Raumlichkeiten
mit unserem Ballsaal.

Dieser bietet lhnen ausreichend Platz zum Feiern und
Tanzen mit Buhne und einer grofiziigigen Tanzflache
fur bis zu 450 Personen.
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UND DIE PASSENDEN
RAUMLICHKEITEN

Sie winschen sich eine ganz personliche Trauzeremonie?

Als Raumlichkeit stellen wir Ihnen

hierfur unsere Barockkapelle zur Verfuigung.

Die Kapelle verfuigt Uber Sitzmdglichkeiten

flr bis zu 100 Personen.
Fur eine Trauung unter freiem Himmel

bietet sich unser Barockgarten an

in welchem bis zu 150 Personen Platz finden.

BEREITSTELLUNGSKOSTEN

Diese sind variabel je nach Raumgrofie

und enthalten bereits eine Reinigungs- & Bestuhlungspauschale.

Raum

Kosten Mindestumsatz

Raum

Kosten Mindestumsatz




DIE HERZLICH PRICKELNDE
BEGRUSSUNG IHRER GASTE

Sekt (Hausmarke)
Sekt-Orange
Orangensaft & Mineralwasser

12,00

pro Person

Aperol-Spritz
Hugo, Lillet

17,50
pro Person

Der zeitliche Rahmen

flr den Aperitif umfasst eine Stunde.

FINGERFOOD

Herzhaftes Blatterteiggeback,
Tomate-Mozzarella-Spiefie,
ummantelte Grissini 0.a.

(3 Stuck pro Person)

12,00

pro Person

OMAS KUCHEN IST DER BESTE

Sie bringen lhre eigenen Kuchen und Torten mit.
Diese stellen wir lhnen in Form
eines Kuchenbuffets bereit. Wir stellen frischen Filterkaffee
auf den Tischen ein und servieren lhnen
Kaffeespezialitaten, Tee & Kakao auf Wunsch.
(Gabelgeld inkL.)

12,50

pro Person

OBST UND SAHNE VOM KONDITOR

Wenn Sie uns das Backen uberlassen mochten, dann stellen wir
lhnen ein Kuchenbuffet mit Sahnetorten und Obstkuchen bereit
(2 Stlck pro Person). Frischen Filterkaffee stellen wir auf
den Tischen ein und servieren Kaffeespezialitaten,

Tee & Kakao auf Wunsch.

18,50

pro Person

GETRANKEZUSATZ

Gerne erweitern wir die in den Paketen inkludierten
Getranke um alkoholfreie Getranke und Biere.

12,00

pro Person

Diese Pauschalen sind buchbar im Zeitraum von 14:00
bis 17:00 Uhr - fiir die Dauer von 2 Stunden. Bitte liefern
Sie selbst eingebrachte Kuchen & Torten bis 10:00 Uhr
am Veranstaltungstag an, damit wir diese fur
Sie vorschneiden konnen.

HOCHZEITSTORTE

Ihre Hochzeitstorte dirfen Sie selbstverstandlich
gerne mitbringen..




3-GANG-MENU

Frankische Hochzeitssuppe mit dreierlei KloRchen

Im eigenen Saft geschmorte Rinderroulade auf
frankischen Rahmwirsing und Brez'n Knodel

Helle Frankenweincreme mit Brombeerragout
und karamellisierten Nussen

36,00

pro Person

4-GANG-MENU

Mit Honig und Rosmarin
gratinierter Ziegenkdse auf Birnencarpaccio
mit Wildkrautersalat

Essenz von der Wachtel mit getriffelter Teigtasche

Im Ofen gegarte Brust vom Schwarzfederhuhn
im Pancettamantel mit Portweinjus auf Erbsenpliree
und Mandelballchen

Erdbeer Tiramisu

58,00

pro Person

5-GANG-MENU

Parmesan Panna Cotta
auf feurigen Tomatenkompott mit Barlauchpesto

Rote Beete-Apfel Suppe mit QuarkkloRRchen
Sesam gebratenes Schwertfischfilet auf Maracuja-Risotto

Tranchen vom rosa gebratenen Rinderriicken
mit Preiselbeerjus mit knackigen Gemdusespief3chen und Kartoffelgratin

Parfait von schwarzer Johannisbeere
dazu Schokoladenbrownie

79,00

pro Person



Frankische Bruschetta,
Zwetschgenbammes mit Traubenchuntey,
Geraucherte Fischauswahl mit Sahnemeerrettich

Auswahl an frischen Blatt-, Rohkost und angemachten Salaten
mit dreierlei Hausdressing

Gemischter Brotkorb und Butter

Geschmorte Rinderbacken in eigener Sauce
mit Bayerisch Kraut und Kartoffelstampf

Gebratenes Zanderfilet mit Meerrettichkruste dazu Rieslingsauce,
Pepperonata Gemuse und hausgemachte Nudeln

Gebackener Sufskartoffelstrudel mit Kerbelschmand
Gebackener Apfelcrumble mit Zimtsauce

dunkle Schokoladen - Joghurt Créeme
mit karamellisierten Vanillekrischen

Bayerisch Creme mit Fruchtsauce

36,50
pro Person

Bitte beachten Sie, dass es sich
hier um Beispiele handelt.
Gerne erstellen wir mit lhnen ein
individuelles Menu
nach lhren Wiinschen.

Mit Frischkase gefulltes Minigemuse
Matjes-Raucherlachs-Tatar
Gebackene Teigtaschen mit Geflugel gefullt auf Paprika-Linsensalat

Auswahl an frischen Blatt-, Rohkost- und angemachten Salaten
mit dreierlei Hausdressings

Gemischter Brotkorb und Butter

Filet vom Duroc Schwein mit Waldpilzragout dazu gebackene Gemuserosti

In Apfelmost geschmorte Perlhuhnbrust
mit glasierten Wurzelgemdise und Pappardelle

Gegrilltes Steinbeisserfilet mit Sauce Bernaise,
Spitzkohlgemuse und sautierte lila Kartoffeln

Sifskartoffel Gnocchi mit getrockneten Tomaten, Oliven und Parmesan
Creme Bruleé von der Tonkabohne
Mango Buttermilch Terrine

Mousse au Chocolate mit Granatapfelkernen

49,00
pro Person




Marmorierte Mousse von der roten und gelben Paprika
Rindercarpaccio mit Limonen-Chilimarinade und Parmesanspane
Garnelencocktail mit Avocado
Feuriger Tomatenkompott mit Mozzarella-Perlen und Basilikummousse

Auswahl an frischen Blatt-, Rohkost- und

angemachten Salaten mit dreierlei Hausdressings  mepn o/m W ﬁlﬂ/%m W

Gemischter Brotkorb und Butter

Gulaschsuppe, Eintopf oder Chili con Carne inkl. Brotauswahl
Samtsuppe vom Silvaner mit Rote Beete Chips

Tranchen vom neuseelandischen Lamm in Rosmarinsauce
mit buntem Mangoldgemiise und Kartoffelplitzchen (PfefferbeiRer, Gottinger, Dosenfleisch, Gerupfter und Brezeln)

inkl. Brotauswahl
Mit Krautern gefullte Poulardenbrust auf Waldpilzsauce

mit Tagliatelle

Gegrilltes SteinbeiRerfilet mit Kresse-Schaum B
auf tomatisierten Zucchinigemiise und Triiffelrisotto DER KASE ZUM WEIN

Sifskartoffel-Gnocchi in Balsamico geschwenkt nkl. Brotauswanl

mit Tomatenwurfel und Oliven

Auswahl von Edamer, Emmentaler, Gouda und Tortenbrie mit Trauben,
Joghurtmousse mit Pistaziencreme Essiggemuse und Salzgeback auf einem Holzbrett angerichtet
auf nussigem Schokoladenboden inkl. Brotauswahl

Mascarponecreme mit Aprikosenragout

Schokoladen-Ingwermousse

59,00 Variation verschiedener Rohmilch-, Schafs- und Ziegenkasesorten,
2L L Senffriichte, verschiedene Chutneys, Walniisse und Friichten
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Wir decken die Tische dem Anlass entsprechend mit weifen
Stofftischdecken, Stoffservietten, einer weif3en Kerze (Teelicht oder Spitzkerze)
sowie schlichten weifsen Menukarten ein.
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UNSER GETRANKEPAKET
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Safte und Softgetranke

verschiedene Biere
(z. B. Warsteiner, Konig Ludwig Weizen, Kellerbier,
Bamberger Fassla Zwergla und Warsteiner alkoholfrei)
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Gerne konnen Sie folgende Dekorationselemente
jeweils ein Weifdwein und ein Rotwein nach Vorschlag des Hauses zusatzlich buchen:

Filterkaffee und Tee (nach dem Abendessen).
STUHLHUSSEN (Wurf und Stretch) 12,00 €/Husse

HUSSEN FUR BIERTISCHGARNITUREN 29,00 €/Garnitur
5-ARMIGE KERZENLEUCHTER inkl. weif3en Spitzkerzen 9,50 €/Stiick

itere Farb f Anf 0,70 €/Stiick
Gultig ab drei Stunden zum Preis von 29,50 € pro Person il e ot

fur die 4. Stunde berechnen wir 9,00 € pro Person Bitte beachten Sie, dass eine Bestellung der Hussen mindestens zwei
Monate vor der Feier erfolgen muss. Eine kostenfreie Stornierung ist
bis einen Monat und eine Anderung der Stiickzahl bis 7 Tage vor der

Veranstaltung maglich.

und fur jede weitere Stunde 7,50 € pro Person

Selbstverstandlich ist es moglich die Getranke nach Verbrauch
zu berechnen. Als eine weitere Maglichkeit bietet sich an die Pauschale
fur einen bestimmten Zeitraum zu buchen und anschliefsend

nach Verbrauch zu berechnen. TE c HNIK
GRUNDPAKET MAXIPAKET
Leinwand und fliegender Beamer Leinwand und fliegender Beamer,
sowie LED-Bodenstrahler Mikrofonanlage inkl. einem Mikrofon,
240,00 € Biihne (max. 16 m?)

sowie farbige Boden-/LED-Strahler
320,00 €



FOTOGRAFEN

Kiinstlerische Fotografin
Charlotte Moser

Charlotte Moser

Kinstlerische Fotografie & Design

Maternstrafie 18

96049 Bamberg

T:+49 (0) 176 78248733
info@cmoser-fotografie.de
www.cmoser-fotografie.de

DEKORATION

Deko Deluxe

Katharina Malsam

Deko Deluxe
Eventdekoration

Oberer Mittelberg 7

96135 Stegaurach

T:+49 (0) 951 7002028

M: +49 (0) 152 29083048
www.deko-deluxe.schoene-
hochzeit.com

CK-ldeal GmbH
Carolin Kemmelmeier

Mittelgrundstrafie 5
96170 Priesendorf

T: +49 (0) 9549 9204017
F: +49 (0) 9549 8421
carolin@ck-ideal.de

EVENTAUSSTATTER

Eventworks

Gregor Ponsa

Eventworks

Bamberger Rundfunk GmbH & Co
Studiobetriebs K
GutenbergstrafRe 5

96050 Bamberg

T:+49 (0) 951 98290-44
F:+49 (0) 951 98290-90

M: +49 (0) 160 1516620
gregor.ponsa@event-works.de
www.event-works.de

JAITEC Medientechnik
Johann Albrecht

JAITEC Medientechnik

Am Griindleinsbach 26
96103 Hallstadt

T:+49 (0) 951 70017-34
F:+49 (0) 951 70017-3

M: +49 (0) 160 90667871
info@jatec-medientechnik.de
www.jatec-medientechnik.de

BLUMEN

Irmis Blumenhain

Irmis Blumenhain
SchitzenstaRe 41

96047 Bamberg

T:+49 (0) 951 2972880
irmis-blumenhain@t-online.de

HOCHZEITS-
TORTEN

Graupner Highclass Patisserie
& Confiserie

Café Graupner

Lange StraRe 5,96047 Bamberg
T:+49 (0) 951 98040-0
info@graupner-patisserie.de
www.graupner-patisserie.de

HOCHZEITS-
KUTSCHEN

Fahrstall Kreuzer

Rothofer Weg 101

96049 Bamberg

T:+49 (0) 951 407 7889

M: +49 (0) 160/4663435
www.hochzeitskutsche-bamberg.de
www.fahrstall-kreuzer.de
info@hochzeitskutsche-bamberg.de

TRAUREDNER

MariusSpricht - Freier Trauredner
Marius Weingarten
Richard-Wagner-Strafie 2

96047 Bamberg

M: +49 (0) 176-55488180
www.marius-spricht.de
office@marius-spricht.de

BUFFET

Das Buffet steht Ihnen ca. 2 Stunden zur Verfligung.
Ubrig gebliebene Speisen werden aus hygienischen
Grunden nicht erneut bereitgestellt oder mit nach
Hause gegeben.

PROBEESSEN

Gerne konnen Sie die die von lhnen ausgewahlten
Speisen bei einem Probeessen vor Ort probieren.

Die Abrechnung der Speisen erfolgt nach Verbrauch der
von lhnen fir das Probeessen gewahlten Speisen und
wird lhnen im Vorfeld mitgeteilt.

WEINE

Sollten Sie Weine im Rahmen einer unserer Getranke-
pauschalen gebucht haben, kdnnen Sie vor lhrer Feierlichkeit
gerne eine kostenfreie Probe unserer offenen Weine verein-
baren. Wenn Sie dariber hinaus Weine aus unserer aktuellen
Weinkarte probieren mochten, so ist dies natirlich ebenfalls
maoglich. Fur die Probe unserer Flaschenweine aus der Karte
berechnen wir den vollen Preis der Flasche.

GETRANKE VON EXTERN

Getranke (Weine und Spirituosen) konnen ebenfalls
von lhnen mitgebracht werden, hier berechnen wir
ein Korkgeld wie folgt:

23,00 € pro 0,7 L Flasche Wein

45,00 € pro 0,7 | Flasche Spirituosen

60,00 € pro 1,0 L Flasche Spirituosen

Angebrochene Weinflaschen konnen Sie im Anschluss
gerne mitnehmen.

FEUERWERK

Aufgrund der Lage unseres Hauses in einem Wohngebiet
sowie der direkt angrenzenden denkmalgeschutzten

Gebaude konnen keinerlei Feuerwerkshows, Lichtershows
oder Ahnliches auf unserem Grundstiick gestattet werden.

SPEISEN VON EXTERN

Ausschlieflich Kuchen und Torten kénnen auch von
Ihnen mitgebracht werden. Hierflir berechnen wir ein
Gabelgeld in Hohe von 5,00 € pro Person.

SPERRSTUNDE

An Freitagen und Samstagen sowie Tagen vor
Feiertagen konnen Sie bis max. 2:00 Uhr feiern.
An allen weiteren Tagen bis max. 1:00 Uhr

NACHTZUSCHLAG

Ab 01:00 Uhr berechnen wir fiir unsere Service-
mitarbeiter einen Nachtzuschlag bei Veranstaltungen:
bis 69 Personen 60,00 € pro Stunde

ab 70 Personen 120,00 € pro Stunde

ab 110 Personen 200,00 € pro Stunde

ab 200 Personen 300,00 € pro Stunde

PARKMOGLICHKEITEN

Parkmaglichkeiten befinden sich in den o6ffentlichen
Tiefgaragen unter den Hausern.

Welcome Hotel
Residenzschloss Bamberg

Welcome Kongresshotel Bamberg

18,00 € pro Tag/Nacht
8,00 € pro Tag/Nacht

HINWEISE ZU ABEND-
VERANSTALTUNGEN

In unseren AuBenbereichen, wie z.B. Biergarten und Terasse,
dirfen Sie sich gerne bis 22:00 Uhr aufhalten.

Danach bitten wir Sie und lhre Gaste, sich an die

Sperrzeit zu halten und sich in den Innenrdaumen
aufzuhalten.
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WELCOME
HOTELS

BAMBERG

WELCOME
KONGRESSHOTEL BAMBERG

Mufistr. 7 - 96047 Bamberg

WELCOME HOTEL
RESIDENZSCHLOSS BAMBERG

Untere Sandstr. 32 - 96049 Bamberg

. +49 (0) 951/7000-599
@ bam.meeting@welcome-hotels.com




